附件4
关于部分检验项目的说明
一、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)

面包中脱氢乙酸及其钠盐不合格，国标（GB 2760-2024），该成分已禁止在面包中使用。因此，不合格通常指 “超范围使用”。部分厂家为弥补生产卫生条件不佳，或故意延长保质期，无视新规继续添加。员工在操作中误将本该停用的添加剂投入生产；或在使用复配添加剂时，未察觉其中含有该成分。长期过量摄入风险包括：动物实验表明可能损伤肝、肾及中枢神经系统，表现为肝肾功能减弱等。影响生长发育：动物实验显示具有生殖发育毒性，可能导致子代体重降低、抑制骨骼发育。可能引起体重下降、凝血能力下降，或干扰消化系统及内分泌。
二、甜蜜素

麻花中甜蜜素不合格这通常指含量超出国家标准限量（GB 2760规定糕点类甜蜜素≤1.6g/kg），或者是在不允许添加的特定麻花品类中检出。甜蜜素甜度是蔗糖的30-50倍，成本却极低。部分小作坊为压低成本并迎合“重甜”口感，会故意过量添加，以此掩盖油脂氧化带来的哈喇味或面粉的劣质味。人工称量误差、搅拌不均匀导致局部含量超标；或更换配方后未及时调整添加剂用量，缺少出厂自检环节。使用的预拌粉、糖浆等原料本身甜蜜素超标，厂家未严格查验供应商资质，导致成品连带不合格。甜蜜素是合法的低毒甜味剂，正常食用可由尿液排出，对健康成年人基本安全。 长期超量摄入代谢产物环己胺需经肝脏转化、肾脏排出。若长期吃超标麻花，会加重肝肾代谢负担；对代谢系统发育未完全的儿童、孕妇及肝肾功能较弱的老人，危害更为明显，可能干扰正常生理机能。极少数敏感人群：可能引发头痛、恶心等即时不耐受反应。建议购买麻花时，优先选预包装完整、标签合规的产品，避开颜色过白或甜味发苦（高浓度甜蜜素常有后苦味）的散装麻花。
