附件4
关于部分检验项目的说明
一、铝的残留量(干样品,以Al计)
含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品会导致运动和学习记忆能力下降，影响儿童智力发育。糕点中添加，主要目的是为了成品蓬松，暄软，让产品外形看起来更加饱满。铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别商家为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝食品添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。
二、柠檬黄
柠檬黄，是常见合成着色剂，在现代食品业中应用广泛。相比于天然色素，具有着色力强、成本低等特点。GB2760中规定，粮食制品中不得使用柠檬黄，添加柠檬黄一般是生产企业为了色泽上更好看，达到某些杂粮如玉米面的色泽或者模仿老面发酵的感官状态。合成着色剂没有营养价值，长期过量食用可能对人体健康产生一定影响。
